Annule et remplace les précédents tarifs - Prix T.T.C.

CONDRIEU "Les Ravines" 2009 - 75 ¢l oo 26,00 €
CONDRIEU "Les Ravines" 2010 - 75 ¢l o 28,00 €
CONDRIEU "Cuvée de Chéry" 2010 - 75l oo 34,00 €
CONDRIEU "Cuvée de Chéry" 2010 - Magnum ... 70,00 €
CONDRIEU "Héritage" 2010 - 75 ¢l e 40,00 €
Cuvée vendue en caisse bois de 3 bouteilles

COTE-ROTIE 2009 - 75 d 30,00 €
COTE-ROTIE 2009 - Magnum 62,00 €
COTE'RO-HE 201 0 - 75 C| (a partir de Janvier 2012) ...cooveervererernenns 29,00 €
COTE-ROT'E 2010 - Magnum (4 partir de Janvier 2012) ... 60,00 £
COTE-ROTIE "Vires de Serine" 2007 - 75 dl................ 45,00 €
COTE-ROTIE "Vires de Serine” 2009 - 75l ............. 48,00 €

Cuvée vendue en caisse bois de 3 ou 6 bouteilles

VIN DE PAYS SYRAH "Les Agathes" 2010 - 75l ... 9,00 €

FRAIS DE PORT

Région Rhone-Alpes : 12 €
France métropolitaine : 20€

NOUVEAY . . . .
Franco de port a partir de 24 bouteilles* uniquement

pour les AOC Condrieu et Cote-Rotie en France Métropolitaine.
Groupez-vous avec vos amis pour bénéficier du Franco.
* Un magnum compte pour 2 bouteilles.

Nous sommes a votre disposition pour toute information complémentaire.

CONDITIONS DE VENTE

commande possible en ligne sur
WWW.vins-niero.com

Reglement par chéque ou CB si commande courrier.
Livraison dans les 10 jours aprés réception du réglement.
Colisage par 6 ou 12 bouteilles. Possibilité de panachage.
Validité des tarifs : octobre 2011 a septembre 2012.
Dans la limite des stocks disponibles.

ACCUEIL CAVEAU

Caveau ouvert du lundi au samedi sur rendez-vous.
Possibilité de réception de groupes jusqu‘a 25 personnes
PORTES OUVERTES
10 décembre 2011 et 8 décembre 2012 de 10 h.a 19 h.

é'est sur les coteaux en terrasses que le domaine

Niero récolte les meilleurs raisins de Viognier et

Syrah pour vous proposer des cuvées uniques en

Condrieu et Cote-Rétie.

Rémi Niero succede
aujourd’hui a son pére
Robert qui lui a transmis
son savoir-faire et sa
passion. Robert lui-méme
avait repris en 1985 le
petit vignoble de son

beau-pere Jean Pinchon.
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Puis il a planté et travaillé
ardemment dans ces
chaillets pour embellir un
des plus beaux paysages
de notre patrimoine
commun. Malgré
I'exigence de ce terroir, ce
travail s'en trouve récom-
pensé par I'authenticité
et I'équilibre naturel des
vins du domaine.
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En dédicace a ses
maitres Robert
et Jean, Rémi
Vous propose
sa Nouvelle
Cuvée «Héritage».
Elle est issue d'une
sélection des plus
belles barriques de
Condrieu et est par-

ticulierement fidéle

au savoir-faire et a
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I'identité du domaine.

Direction
LYON

5 5 RD 386
Direction

ST ETIENNE

Sortie N°10
puis-Condrieu
uivre RD 386

Ly
AMPUIS @"‘)

Q

CONDRIEU

Direction
MARSEILLE

, |

CAVE SRR
NIERO

PRESSOIR

OFFICE
DU TOURISME

impasse
du Pressoir

Rue de la Mairie

CONDRIEU
\. CENTRE

Direction
. VALENCE

DOMAINE NIERO

Impasse du pressoir, rue de la Mairie - 69420 CONDRIEU
Tél.: 04 74 56 86 99
email : domaine@vins-niero.com
WWW.Vins-niero.com

ouverture du caveau : du lundi au samedi sur rendez-vous

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION

DOMAINE NIERO

Condrieu - Cote-Rotie
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| E".(WI":'}HEU //'ejﬂ// vin aux Mj/eféé ﬂ//)d/e CONDRIEU "Les Ravines" 2010 BO N D E CO M MAN D E
r / ;

o L g MVA/M vofve /M/f/é ez 222 Sol granitique décomposé sur les coteaux de “Roncharde”, Prix Prix

r ,-,.é || @romes prononces de f/m/fé 05 “Cate Chatillon” et “la Caille” Nom de la cuvée unitaire |Quantité| -
- a chair blanche, g/'aﬁ,mmeé of t_% »4‘;_L, —— Vignes de 20 ans d'age en moyenne. Cépage Viognier.
i 505 Mfeé beurrces, o s f Elevage de 12 mois en f(ts de chéne (40%) et cuve Inox (60%).
. e Vin g@u//j,é/é /}/h/'éédnf Sur A boire de préférence avant 4 ans. A servir a 12°C.
2010
T I | note de jratonens. Wy plus de Pphilgsephic dans une boutzille de vin . ) .
— = Ly CONDRIEU "Cuvée de Chéry" 2010
e dans tous (2% livies.,

Pastour 1322/ 1975 Sol granitique décomposé sur le coteau réputé de "Chéry".
Vignes de 30 ans d'age en moyenne. Cépage Viognier.
12 mois d'élevage en flts de chéne (40%) et cuve en Inox (60%).

A boire de préférence entre 2 et 5 ans. A servir a 12°C.

+ FRAIS DE PORT

La robe Stincelante de
cotte cuvée tout on
pinesse ;/affem votre
/aa/a/é wee s25 arbmes
de ﬁm/fé mirs @ noyaux
of 505 notos gf///éeé,

TOTAL

La robe pourpre of ﬁmym/e de cofte cotowotie, som neg
infonse de /Jef//é W/’fé 104985 7 noyaux, ot sa boucke ﬁ/ana/e

de Wu/fé éWWgéé,

% lzissent prsager e

REGLEMENT
Cheque joint D

Réglement par carte bancaire D

CONDRIEU "Héritage" 2010

Sélection des meilleurs fiits et cuvées du Domaine.

o : : . . i 3 : iogni N N O O
ce vin a la belle COTE-ROTIE e o N aea Vignes de 30 ans d age ?n moyerlne. Cépage Viognier.
REMI & ROBERT NIERO /Je/é/'éfwme én 2009 g Elevage de 12 mois en fiits de chéne (50%) et cuve Inox (50%). Expirefin | | | | Faita: ............... le: ...
« VITICULTEURS A CONDRIEU 69420 FRANCE - - L Tan 4"/@”)(' A boire de préférence entre 2 et 5 ans. A servir a 12°C.
bouche saura Signature :

vous chérir toute
on dilicatesse

PRODUIT DE FRANCE

COTE-ROTIE 2009

Ga belle robe noire aux mj/e/;

par 54 MM/;/ex/fé ot sa /pu/';éanpe, sombras ot linfonsits do son ney COTE - ROTIE Sol de micaschiste sur les pentes de "La Viallére" et de granite NOM o
a/é IH/%? mb/!‘[é ne éﬂn% 2 (2 sur les terrasses de “Bassenon . Prénom : .
4 ' Vg Vignes de 15 ans d'age en moyenne. Assemblage de Syrah (95%)

/a/é/m/e ¢ la richesse de ses tanins

3 / qui lui procure puissance et structure et de Viognier (5%) pour la
onrobos  déliviant | oxpression

rondeur et la complexité aromatique.
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. Offrir un grand vin fait toujours plaisir aux amateurs, pensez & vos cadeaux.
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Adresse .

ﬁawmdna/é de nos /J/ué beaux Cuvaison longue (3 semaines) apres éraflage ; élevage de 16
Forroirs. mois en f(its de chéne dont 20% en fats neufs. R

A boire entre 5 et 10 ans. A servir a 16°-18°C.
CONDRIEU Code postal :................ Ville:
- b COTE-ROTIE "Vires de Serine" 2009 Ueho-eococococoos R R
DOMAINE NI ,

REMINIERO e Sélection des plus belles chaillets telles des Vires sur les coteaux Email ™
S G escarpés de “La Vialliere” et de “Bassenon”. .

Vignes de 20 ans d'age en moyenne. Cépage Syrah. Cuvaison
longue apres éraflage ; élevage de 24 mois en flits de chéne neufs.
A boire entre 5 et 15 ans.

A découvrir.

Fouit du savoir-faire du
Domaing, vin #//é tout en
pinesse ot é/e’gwme,
charmeur aves sa sobe Or
’Pméwm/, vey envolitant.
bouche complexe ef note
de jraleheur ma;@uen/ ce
vin du sceau fﬂm///d/,

_LLS AGATHES | Robe rubis ; iz de

= ﬁm’fé souges blen f//aé

-, Gyrah, bouche anple aux

SYRAH , /Za/;v/né jonduz, constituent

e e N cofte cwie des Agathes

Kkt & ROMAT MHERO come Sanlwne (vos
el Kl v Sy, Lol roussite.

OBSERVATIONS

VIN DE PAYS "Les Agathes" 2010

Sol argilo-calcaire. Vignes de 20 ans en moyenne. Cépage Syrah.
Cuvaison longue apres éraflage ; élevage de 12 mois en fits de chéne. X """""""""""""""""""
A boire entre 2 et 8 ans. A servir a 16°-18°C.
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: * Confirmation d'envoi de votre commande par e-mail.
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